PLAGNE SOLEIL

Les vins de Savoie

L
wr

Vin des celliers de Sordan 2 Jongieux en Savoie et de la Maison Parrier aux Marches en Savoie

ROUGES 37.5CL 75CL
Pinot Noir de Jongieux 19€ 28€
Gamay « celier de Sordan » 18€ 26€
Mondeuse (cépage savoyard) 19€ 29€
Mondeuse Vieilles vignes « Gastro.» Jean PERRIER 38€

BLANCS
Jacquere de Jongieux 19€ 24¢€
Chardonnay 19,50€ 26€
Roussette Marestel 21€  29.50€
Chignin Vieilles Vignes « gastro. »Jean PERRIER 23€
Apremont « Fleur de Jacquére » Jean PERRIER 21€ 31€

ROSE

gamay 18€ 26€




PLAGNE SOLETL

Les vins de Bordeaux

BLANCS 37.5CL
Entre Deux Mers Chéteau Vermont 2021

Notes Florales et d’agrumes . Vin minéral et rond

ROUGES
Bordeaux Dourthe N°1 Merlot / Cabernet Sauvignon 2020 22€

Arémes de fruits mars (Griottes, Figues) . Vin élégant, tanins souples

Blaye — Cotes de Bordeaux Bio Chateau Peybonhomme 24€
2020

Notes de Fruits Rouges et d’épices . Vin avec un bel équilibre

Graves ~ Chateau Vimont 2019

Rond et Velouté, Saveurs Toastées et Fruitées . Tanins Soyeux et racés
Lalande de Pomerol 2016 ~ Chateau Laborde

Notes de Fruits Rouges mdrs (Cerise) . Beaucoup de Finesse

Les vins de Bourgogne

BLANCS

Bourgogne IGP Coteaux de I'Auxois Maison Simmonet Febvre

Arémes d’Agrumes et de Fleurs Blanches . Belle finale avec des notes de Poire

ROUGES

Coteaux Bourguignon Domaine de la Grange Ménard 2020
Arémes d'épices et de fruits rouges . Rond et Aromatique, tanins élégants et souple

Hautes Cotes de Nuits Domaine Thévenot-Lebrun 2021
Nez fruité . Belle longueur en bouche toute en finesse

Hautes Cotes de Beaune « La Perriére » Domaine Denis Carré 2020
Aromes prononcés de framboise et cerise . Beiie fraicheur, tanins fins et ronds

Civanltly

75CL
27.50€

36 €

39€

37€

52.50€

29.50€

36€

54€

69€




PLAGNE SOLEIL

Les vins du Beaujolais

ROUGES 75CL
Fleurie La Madone Domaine Frangois 1er 2020 41€
Arémes de fraises des bois . Bel équilibre entre le fruit et I'acidité
Morgon « Fut de Chéne » Domaine Temperé 2021 34€
Arémes fruits mars (cerise, cassis) . Charpenté, du Gamay a la puissance d’un
Bourgogne .
Saint Amour en Paradis « Domaine Franceis 1er » 2017 47€

Belle longueur sur les arémes de Fruits des Bois . Vin gourmand sur le fruit

Les vins de ia Valiée du Rhéne

BLANCS
75 CL
Cotes du Rhéne les 3 garcons 29.5€
Vin Aromatique . Arébmes de fleurs et de fruits blancs (péche) :
ROUGES
Vin de France Villa des anges Notes de Mur et de myrtille . 24.50€
Belle fraicheur
Cétes du Rhéne les 3 gargcons 29€
Arémes de fruits noirs . Belle intensité, notes de cacao, tanins
Rasteau ' « Vignes d'Horizon » Domaine Charavin 37€
Explosion de fruits . Matiére bien soutenue avec une finale
épicée
o 44€

Crozes Hermitage « Les Palais » Cave De Clairmont
Arémes floraux de violette, fraise, miire, cacao et épice . Délicatement poivré tanins fins

Vacqueyras Vigilles Vignes Domaine Le Colombier 51€
Ardmes des fruits des bois, de café et d'épices . Tanins soyeux, belle concentration

Coavnlle

Avec la complicité de la Maison Cavaillé
L'abus d'sicool est dangareux pour la Santé @ consommer avec modération



Les vins du Vall de Loire

BLANCS 37.5CL  75CL
Sauvignon de Touraine « Les Lunelus » Domaine Angier 2020 Notes 31€

d’agrumes, de fruits exotiques et fleurs blanches . Vif et élégant .

ROUGES
Bourgeuil La grande piece 2020/2021 frangois xavier Barc 29.50€

Nez fin et fruité avec une belle intensité de fruits rouges . Vin friand et souple .
Chinon ~ Domaine de la Roche Honneur 2019 Nez
fruité ef boisé . Tanins biens présents mais élégants .

Sancerre — Domaine Tayaux 2020
Robes rubis et aux notes olfactives de cerise et de griotte . Belle longueur .

22€ 37€

49€

Les vins du Languedoc Roussillon

ROSES 75CL
IGP Oc « Mon Rosé » Domaine Jean Claude Mas 2021 28€
Ardémes de petits fruits rouges . Vin frais et fruité .
ROUGES
Pic Saint Loup « Emotion » ~ Les Déesses Muettes 38€

Nez fruits rouges mdrs et senteurs de garrigue . Bouche soyeuse et réglissée aux
tanins doux .

Fitou ~ Domaine Clos Padulis 2020 39.50€
Nez de pruneau et d’épices et de poivre noir . Vin structuré avec des jolis tanins .

Cinvanlie

Avec la complicité de la Maison Cavaillé
L'abus d'slcool est dangereux pour la santé & consommer avec modéralion



SALADES REPAS / LARGE 5ALADS

Salade Végétarienne - légumes du moment mixte cuit /cru
et sa sauce pesto 76,30€

Vegetarian Salad - seasonal vegetables cooked and raw with a sauce pesto

Salade Savoyarde - jambon cru, noix, nems de Reblochon et raclette,

Salade 19,50¢€
Savoyard Salad - cured ham, walnuts, and nems of reblochon and raclette cheese with
lettuce

Salade Océane - gamkbas, saint jacques, thon 79,80€
Ocean Salad -
NOS CROQUES MAISONS
HOMEMADE CROQUES MONSIEURS
Tranche de gros pain du Boulanger

SerViS avec deS FI‘IteS et Sa/ade Jerved with French fries and saled

Croque Monsieur 13,60€
Tranche de pain, jambon blanc, béchamel, 4 fromages

Croque Mansieur slicad bread with ham, 4 cheases and w béchomel sauce

Croque Madaime 74,80€
Tranche de pain, jambon blanc, béchamel, 4 fromages, ceuf

Madam Croque Sliced bread with ham, 4 cheesas, béihamel satce with an 99

Croque Savoyard 76,90€
Tranche de pain, jambon savoyard séche, béchamel, rebiochon

Savoyard Croque - Sticed bread with 5evoie ham, béchamsl sauee, and Reblochan chesse

LES RIURGERS MAISONS
HOMEMADE BURGERS

Confectionnsz dans un délicisux pain du jour croustillant da la Boulangsrie Meontmayeur & Plagne Centrs
Served on t dioliewons toasted homomadde G from the Montmayeur Boulangaric in Plagne Ceontra
Accompagnés de frites maison et de la salade Served with French fries and salad
Burger Boeuf 1809 77,50€

Viande de baeuf, sauce, bacon, fromage, tomates, oignons confits

Beef Burger - Ground beef, sauce, bacon, cheese, tomatoes, caramelized enions

Burger a cheval 1809 18,70€
Viande de beeuf, sauce, bacon, fromage, tomates, oignons confits, ceuf

Burger with egy -~ Ground meat patty . bacon, cheese, sauce, tomaces, caramelized onions, a4

Burger végébariei 18,70€

Steak de légume, sauce, fromage, tomates, oignons confits

Vegetarian Burger - Vegetable patty, sauce, cheese, bomaboes, caramelized onions

Burger savoyard 20,60¢€
Beeuf, raclette, lard fumé, oignons, sauce

Savoyard Burger - Ground besf patty, raclette cheese, coppa, onions, sauce



Snacking / Viandes / Meat

Accompagnés de frites, salade ou wok de légumes

Served with French fries, a green salad or stir fried vegetable

Steak haché de boeuf 1809 frais

Ground beef patty

Steak haché de beeuf 1809 frais a cheval

Ground meat patty served with a fried egg

Bavette sauce au choix
(4 poivres, échaiotes, bieu)
Sauce morilles supplément

Flank steak with your choice of sauce: % peppers, shallots, blue cheese
Tartare de baeuf 180g assaiscnné
Tartare de boeuf 180g assaisonné césar (cuits aller retour)

Slightly seared

Supreme de poulet facon Savoyarde, bardé de lard avec sauce Reblochon

Savoyard chicken breast wrapped with bacon, and Reblochon cheese
Y PP

Lasagne de beeuf maison avec salade

/' Homemade Beef Lasagna with green salad

La Potée Savoyarde

j?r:\'z;vg.'i“a" Stew - local sausages, hem, cabbage, potatees, carrots, turnips and onions cooked in breth

Fish and chips

20,60¢

79.50€

27,60¢€

~
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LE CLIN D OEIL MONTAGNARD

MOUNTAIN SPECIALTIES

Tartiflette 719,50€

Fomme de terre, vigrions, créme, reblochon

Tartiflette - Potatoes, cream, and Reblochon cheese

végétarienne 20,50¢

£
Pomme de terre, poélé de légume, créme, reblochon

Vegetarian Tartiflette - Potatoes, sautsed vegekables, cream, and Reblochon cheese

'ra.-.l.'ﬂ...l-.b
1 IR AN vu

Croziflette (mélange de crozet nature et sarrasins) 20,90¢
Crozets, lardons, oignons, créme, reblochon

Crozet Pasta - small square flat traditional Savoyard buckwheat pasta, bacon, onions, cream and Reblochon chee

our accompagner divinement vos tartiflettes et croziflettes, nous vous

o aceompany Your tartiflettes and creziflettes divinely, we recommend:
- charcuterie +7,00€
- calade +71,50€

LE REMONTE PENTE
CASSOLETTE

23,50€

Cassolette de fromage a raclette fondu, Crémeux, servi avec coppa, viande séchée de
Baeuf, mignon de porc fumé, jambon de Savoie 9 mois de séchage, pommes de

Terre @ la peau, condiments

Cassolette with craamy melted roclette cheese served with coppa,

dried beeF, smoked pork filet, Savoy ham cured 9 months, jacket pototoss, condiments

Supplément salade ; +1,50&

FONDUE 5AVOYARDE
22,00€

Toutes nos fondues sont réalisées avec un mélange de %
Fromaaes : Emmental. Abondance, Beaufort et Cceur de Savoie

Elles sont servies avec salade et pomme de terre,
'I“ 4 cur ﬂé’,‘ ndiies ore mee WL Y Lhhssses 7 ".”4'1‘{;_': ".'"‘/ -.7;.'."4{ Y- .,6:‘,'1-‘"[“’)“:‘ aFd
Ceur de Savers. served u vekh Jacket Dot @toes

-~ »
Suppiciment charciterie » +7,00€

Supplément salade : +1,50€

‘o



DESSERTS MAISON

HOMEMADE DESSERTS

Assiette de fromage

Chesse plate

Tarte tatin glace vanille

Tart tatin vanilla ice treom

Mousse au chocolat

Chocolate mousse

Fondant au chocolat

Molten chocolate cake

Tarte aux myrtilles ou framboises

Blusberry or raspberry tart

Profiteroles sauce chocolat et chantilly

Profiteroles chocolate and chantilly sauce

Café (thé ou tisane) gourmand
5 petits desserts

“Gourmet” Coffee, tea or herbal tea with 5 mini desserts

Café gourmand digestif

Gourmet” Coffee digestif

9,90¢

70,00€

6,80€

7,50¢€

710,50€

77,80€

12,20€

13,50¢



POUR DEBUTER (pour 2 personnes)

7O START (For 2 peaple)
Tapas charcuterie 14,00€
Charcuterie Flate
Tapas fromage 4,00€
Cheese Flate
Tapas foie-gras mi-cuit, toast et confiture d'oignon 23,00€

Fore-gras Tapas, toast and omon jarm

Tapas charcuterie et fromage (pour 4 personnes) 23,00€

Cheese and Charcuterre plate (Yor ¥ peoples)

ENTREES  raprens

Tataki de thon mariné 13,60¢€
Emmce de i;hon mariné
Tuna Tataoky Harineted munced burae

Salade végétarientie i7,50€
Salade de /equmes croquant et sa sauce pesto

Veagetirran salnd » cranchy ves wetatje salod with pesto sevce

Nems de Reblochon

Sur son lit de salade légume croquant, noix et coppa 74,00€

Reblockon sprivg rollc on @ bed crunchy vesetable, walriut and coppa selod

Gambas et noix de st jacques déglacés au cognac, salade et léqgume
croquant 17,00€

“r Ub’\ﬁlﬂ

s

garmnbas ans scallops deglazed with cognac, salod and crunchy vegetable

Camembert pané 4,00€
Salade, ;amban cru et /egumes croquant
Breoded Comembore, solad, cured ham and crinchy vegetabi
Vol au vent d'escargots sauce cépes 14,90€

Flight e the wind oF srails with porciyl sauce



PLATS AN DISHES
Garmitures - fivtes maison, gratin dauphinos, légumes du jour
Toppings: homemade fiies, gratin douphiness, vegetables of the dizy

Souris d'agneau confite sauce selon I'humeur du chef (garniture au choix) 28,50¢€
Laméb shank, siow. cooked, per the chef s mood

La Potée Sovoyarde (diot de savose, lard, % jamboneay) 27 60¢
Savoyard Stew - Jocal sousoges, hom, coblage, potatoss. carrots, Eurnps and omons cooked 1 brotk

Risotto aux morilles et sa glace aux cepes 25,00¢
Alorel mushroom risotbo with o portokslle mushroom ie-creom

Risotto gambas et noix de st jacques 32,00¢€
Kisotto with evéra-lorage skrimp and scaliops

Pavé de coeur de rumsteak sauce aux choix (‘garniture aux choix) 27,60€
Sauce au bleu, 4 poivres, échalotte
Sauce aux moriiles +1,60€

Heart of rumsteas, choite of suace ¢ Blue cheese, & pappers, marel and porkoballe mushraoms

Pavé de caeur de rumsteak rossini sauce aux choix (garniture aux choix) 34,90¢€
Sauce au bleu, 4 poivres, échalotte
Sauce morilles +1,50€

Heart of rumsteak tapped with fors-gras

Magieb de canard sauce aux choix 28,80&
Saue au bleu, 4 poivres, échalotte
Sauce morilles +7,50€

Duck breast with iz

Tagliatelles aux escargots 26,00¢

Tapliateles with snols

Ltz de bauf 3 [or S00p (paraiture oy choty) FE O
Sauce bley, ¥ porvres, échalottes
Souze tmorillac * 50

Kib bear bone SO0y (Filing ax choice)

Steak de thon pané aux sésames et garniture du jour 27,50¢
Tura steak Wwith sesame opd  gormish of ehe dy

Ombles chavalisr ploarade sauce thoriza at gornitiure di_jour 25.50&
Aredrc char piperade chorize saice and gormish of the day

FPariada de poisson (gambas, saint jacques, thon, poissons) sauce aioli 34,50¢€
Fiade de poisson (gonbas, sant Jacques, Ehon, porsons)

Supplément salode +1,50€
LES BURGERS quSONS
Faite maison, sauce et frites maison Homemade sauce and hormemade frves
Burger Baryon 23,20¢€

Emincé coeur de rumsteak mariné, trios de fromages, tomate, salade, confiture d'oignons
Alinced marmated rumséeck heort, cheese trivs, tomate, salad, omion Jarn

Burger Rossini 30,50¢€
Emincé ceeur de rumsteak mariné, foie gras poélé, tomate, salade, confiture d'oigrion
Alinced miarinated rumsteak, pan-fired fore gras, tomato, salad, omion jam

Burger XXL 26,50¢€
2 Steak haché 1703, T rosti de pommes de terre, tomate, salade et Reblochon
2 Chopped steak 770g, 7 potate rost, tomate, salad and Reblochon



LES PIERRES CHAUDES

Minimum 2 persannes prix mdque par personne

HOT STONES | Hininmn for 2 peopls, price par perss

Une maniére ancestrale de cuisiner, Fajtes cuire & votre convenance sur la pierre viandes et légumes,

T8 ancestral Way af coakind, giill gaur meat and vegetalbios to your testes on ¢ hot séone

Servie avec des fines tranches de rumsteck, Sauce maison ; bourguignanne, béarnaise, aioli

Served with Chinly sliced ram-steck, Homemade sauge - daurgugronns, bearrnase, spicw garke

ﬂrcompnyﬂee dun gratin dmpéma/s, ou legumes ou De fr"/‘ts: Fagon mason

- ¥ .’-a’.,’b Btk French qrRe)7 PACGECES, OF ;-‘r';lc'(-'/:'/k'r ar Lomeri /r. Eramel Fries
P’erre bwUF : Feer” #ot Stone 29’ 50€
Pierre gourmande :@ Bauf, veau, canard 32,50€
Senf vea/ duck
Pierre Poisson 37,00€

Gambas, thon. poisson du moment, noix de saint jacques (sauce. maison : ainli)
Gambas, tuna, fish of the moment, scallops (homemade sauce: aioli)

Supplément salade +7,50€

POUR LES ENFANTS

SHILDREN'S MENU (uaunger- than 10° years-old)

Moins de 10 ans

Vienu enfant 13,00¢€
Children's menu

Mini burger ou steak haché ou Nuggets de poulet ou poisson pané
Accompagné de frites ou légumes du jour

+ 2 boules de glace aux choix ou petit fondant au chocolat ou

GIaCe racket ( 3 parfums)

Demi portion et demi prix sur les spécialités, Choisies par leurs parents

Healf portion of cavthing an the SPECIALITIES menit ohasen by e peaten by



RACLETTE 37€ par personne

Minimum 2 personnes

PEF PErSON ~ Wi 2 people

Un derni fromage & racier sous une rampe électrique
Servi avec 4 charcuteries, pomme de terre cuites d la peau, condiments et salade
Ll & haad of racletée cheese on an eleciri gl served with ¥ different cured meats,

Jacket potwtoes, condiments and salad

LE SANEGLE DU JURA 28,50¢€

Délicieux fromage du jura fondu au four, entouré de son
Ecorce iui donnant ce petit godt boisé
Servi avec %4 charcuteries, pommes de terre cuite d la peau et salade
Defrcrous cheese flom the Jura melted iy the oven with its eruse giving it o shght
clred nregts, jocket potabdes, condiments and solod

It

woodsy tasts, served With

LES TARTIFLETTES ET LES CROZIFLETTES

Nos tartiflettes sont cuisinées de manidre traditionnelle,
Les pommes de terre, les oignons et les lardons sont saisis & feu vif puis déglacés au
Vi blaiic, le tout est ensuite recouvert de Reblochon puis gmtnm—, G four

Cur tartiffettz /5 made in Hee broditionsl stuls Fotacors omicas ol oreces of - bacon ard ok

Chan deglozed with wihite e “ond Fpally covwred. with Rablockon éliwese and boked ip the o viers  sorsad wwith

Pour la croziflette, méme réalisation que la tartiflette, les pommes de terre sont
Remplacées par des crozets, petites pdtes carrées a la farine de sarrasin

Hade the some way a3 bortivletée, omly the potatons are repliad with & focsl specriity “crocets”,

Wl pasta squores made Frome buckiheat sur

Tartiflette 19,60€

Tartiflette végétarienne 20,50¢
Lardons remplacés par légumes du moment, egeturion

Croziflette (‘melange de crozet nature et sarrasin) 20,90¢€

Pour accompagner divinement vos tartiflettes et croziflettes nous vous
conseillons
Charcuterie +7,00€

1/ /Z'/' .'}'I»":','.'/' mects

Salade +1,50€



1000 £7 UNE FONDLE

P m AW D oI P2 BT P v M P e
FONDUES TUX FRCHITGES cheese fondues
Minimum 2 personnes, prix indiqué par personne At of 2 people, price fc per parsop
Toutes nos fondues sont réalisées avec un mélange de 4 Fromages : Emmental, Abondance, Beaufort et
Ceeur de Savoie
Elles cont cerviee aver morcean de nain o+ nomms ds terrs,

Al our fandues are made with ¥ cheeses . Emmentsf Bbondance, Beawlort and Cosur de Savere, served with jacket potatoss
Fondue Savoyarde J Fondue from the Savoie region 22,00€
FERIUE Bin EADZE & Rdics wivh pivtobells sishraoms 25,50z
Fondue aux morifles : Fndee wich most 26,50¢
Fondue suisse - swicse fondue 24

Vacherin. arduérs: vin servizs avec salode ek pomme de terre : vackerin chesse omd gruyere cheese and white wine,
potatoss and solod

Fomdue MNormande - Normandy forndue

Camembert, lvorot, pont lEvéque, créme fraithe, vin blae, calva, @il servie ovec salads et pormme de terre
Cheese camembert. hverot, pont lévigue and white wing, Freshireom, colg served with solod and potatoes

Dssts mmi it A s tts A steiswis ik inn CREAE s saiis ~

v “valllr“"lﬂ'r IV Il Vo POIIANC Ty ITVNS Y Ma LR Sl S
- supplement charcuterre

- supplement frites

- supplement salode

FOMDL/IES
Fondue Bourguignonne

served with

22 80

+7, &
+9, OUE
+#7,80&

29,50€

25Ugrmmes de tines tranches de viande de Boeut curt dans un bowlion d'huile aromatisee servie dves gratin, salade ou frites

(sauces : aioli, béarnafise et bourguignonne )

250 gratns slices of rum-steak cooking in flavored oils served with potatoes gratin, vegetables or french fries (saucas : aioli,

nearnaise and bourquignonne )

Fondue asiatique : asion fondue
Bouillon de légumes, huile de soja, xérés, vin blanc servie avec des gambas, noix de saint jacques, thon, poisson du
maison aioli) accompagnée de gratin dauphineis et de lequmes

37,00€

moment (sauce

Vegetiable broth, soy oil, sherry, white wine served with prowns, scallops, tuna, fish of the moment (home aioli sauce)

accompaniad by gratin dauphinois and vegetables

- supplemenc salade

Bacchus; dieu de la viane. préte son nom & cette fondue bien
Connue dans le valais suisse dont le bouillon de cuisson est
Réalisé a base de vin blanc et d'aromates,

Named after Bacchus, the roman God of wine, this fandie velnonned throughout
Switzerland s cooked i bowillon made from white wine and spices

Servie avec des fines tranches de rumsteck. veau. sauces maison
Bourguignonne, béarnaise, aioli,

+,O0¢€

Hccompagnée d'un gratin dauphinois, de légumes ou frites maison,

Sarved with thin shices of rum-stezk, vewl wud horsermade sowces: bowr PPN e,

beariiise and spicy aoh, served wyth potato gratin vegetubies or French Fies

= supplement satade

+1,50€



DESSERTS MAISON

Desserts prepared in our kitchen

Assiette de fromage

Cheese plate

Tarte tatin glace vanille

- "
rte Tatin

Créme brilée toblerone

Foblerone Créme Brules

Tarte aux myrtilles ou framboises

7 Blaeberry or raspberry tart

Fontaineplagne
Mousse de F’romaae blane: au wuru et aux Fru:f-s rouaes dans sa corolle en tuile
Vi / Red Fruit Cotiass (heese Housse lr ks dile corolle

Tiramisu aux myrtilles

Elucterry or riaspberry tare

ProF teroles sauce chocolat

Fearofes chocolate ond chonts Wy swce

Baryon

Creme pralme sur son craquelm prnl/ne, anve/oppcc d’um: coque de chocolat

Frwline cream o0 its LBrolitie crdancl, i goped wr a chovolvte shell

Café qourmand
Cafe avec ces 5 mini desserts

Gourmarnd v coffes with assortment of 3 mn desserts
" OF 4 il dlzsnd il
“uUrTe 9(/“" ' “ UI,GJUIT
Coowrmand v roffee nith assortment of nuni desserts and o igestif

9,90¢€

70,00€

10,50¢€

10,50€

9,90€

7,80€

17,80€

71,80¢€

12,20€



Glaces

ice

Coupe montagne 8,60€
Sorbet myrtiiies er frampoises fruits rouges

Blueberry and raspberry sorbet with red berries

Coupe Mandarine 8,60€
Sorbet mandarine recouvert de chocolat chaud

Mandarine sorbet with hot chonolate

Dame bhlanche 9.30€
3 boules vanille, coulis chocolat, chantilly

i vanifla balls. chocolate coulis, chantilly

Chocolat liégeois 9,30€
2 boules chocolat 1 boule vanille, coulis de chacolat, chantilly

2 chorolat balls, vanilla ball, chocolat coulis, chantiily

Café IlégeOIs 9,60€
Z DOUIeS care 1 bouie vanme urn expresso, cnarmny

2 ooffee balls. vanilla ball, an espressa, chaniilly

Coupe Baryon 10,60€
Uldbt:' vamnt: ai UBUU ur;yuncp:

vanlia 1ce WihG .genem caluguor)

Coupe Colonel 10,60€
Sorhet citron arrmsé de vodica

Laman sorbel with vedika

Coupe 2 boules 7,00¢
Vanille: ehocolat eafé. pistache cassis.

Frambase myrtllle mandarine, c:tron

lce cream 2 5 . vanilla, chocolate. cof asphen

Fistachic nu ',n'u wrrant. blueberry man i emon ;

Boule supplémantaire 2,50€
Extra scoop

Supplément alcool 4,50€
Extra liguor

DIGESTIF : 6cl
irisn Cotiee (whisky) 11,90€
French coffee (cognac) 11,90€
Italian coffee (amaretto) 11,90€
Génény 7 00€
Armagnac 9,80€
Fysoass | Py das 0 rne
riuier rune U, Vv
Jet 27 7,00€
Limencello 6,50€
Rhum Diplomatico 11,00€

shooter 3cl

4 00€

~ Anec
v, UVT

4,00€
3,00€
6,00€



