
 

 Tarif par personne, Hors boissons, Prix Net, Service Compris  
 

Les entrées 
Soupe du jour Maison          8.00 € 

Sucettes de Reblochon panées à la Noisette et Salade mêlée  11.00 € 

Salade Caesar          11.50 € 
(Salade mêlée, Emincé de poulet moelleux, Croutons, Copeau de Parmesan, Sauce Caesar) 
Terrine de Foie Gras Maison        15.00 € 
(Accompagnée d’un Chutney d’oignons caramélisés aux 4 épices) 
Assiette de Charcuterie de Montagne      12.00 € 
(Jambon Cru, Rosette, Bresaola, Coppa, Salade, Condiments, Croutons) 
Salade Nordique         13.00 € 
(Duo de Saumon au poivre vert, Toast, Pommes de Terre, Agrumes, Espuma au curcuma, Salade verte)  
Œufs Cocotte aux Copeaux de Foie Gras     10.50 € 
(Une crème légère au vinaigre balsamique et Copeaux de foie gras. Mouillettes de pain de campagne) 
 

Les Plats 
Souris d’agneau confite en basse température au miel, épices et à l’ail doux 

(Polenta, Poêlée de légumes)        21.00 € 

Le Pot au Feu Maison        17.00 € 

Le Pavé de Rumsteck à la Plancha      14.50 € 
(Gratin savoyard, Salade verte) 

Les Aiguillettes de Canard en Mikado au Caramel d’Epices  16.00 € 
(Gratin savoyard, Poêlée de légumes) 

Escalope de Veau à la Milanaise et ses Linguini    19.00 € 

Tartare de Bœuf préparé par nos soins servi avec Frites  19.00 € 

Burger Traditionnel        13.00 € 
(Pain, Cheddar, Steak haché de bœuf, Oignons, Tomates, Salade, Sauce burger) 

Burger Savoyard         15.00 € 
(Pain, Cheddar, Reblochon, Steak haché de bœuf, Oignons, Tomates, Salade, Sauce burger) 
 

 

 

 

Les Sauces 
Sauce Poivre Vert 

Sauce Gorgonzola 

Sauce Caramel Epices 
 

  



 

 Tarif par personne, Hors boissons, Prix Net, Service Compris  
 

Les Poissons 
Linguini aux Aiguillettes de Saumon, Coulis de Poivrons et Fenouil 18.00 € 

Croustillant de Truite en Papillote      19.00 € 
(Rougail de Poireaux safrané, émulsion de coquillages) 

Dos de Cabillaud rôti et Pain perdu au Lard paysan   19.00 € 
(Emulsion de poivron rouge et fenouil) 

 

Le Coin de la Savoie  
Tartiflette Salade         15.00 € 

La Tartine Savoyarde        13.00 € 
(Pain Toasté, Pommes de Terre, Tomates fraiches, Fromage Savoyard, Jambon cru de montagne, Oignons 

rouges, Salade verte) 
Pastasotto de Crozets au Jambon Cru Croustillant   13.00 € 

Raclette          24.00 € 
(Accompagnée de Charcuterie et Pommes de terre, Salade verte et Cornichons) 

Fondue Savoyarde, Salade verte      14.00 € 

Fondue Savoyarde et Charcuterie, Salade verte    19.00 € 

Fondue Savoyarde aux Cèpes et Charcuterie, Salade verte  24.00 € 

Boite chaude, Charcuterie, Salade      21.00 € 

Pierrade          22.00 € 
(Bœuf, Volaille, Canard, Pommes de terre, Salade verte, servie avec ses deux Sauces) 

 

Les Pâtes 
Linguini au Gorgonzola, Julienne de Bresaola    15.00 € 

Pastasotto de Crozets au Jambon Cru Croustillant   13.00 € 

 
  



 

 Tarif par personne, Hors boissons, Prix Net, Service Compris  
 

 

Les Pâtisseries  
Le Café Gourmand et ses trois Mignardises

        6.50 € 

La Pâtisserie du Jour    

        5.00 € 

Le Vacherin minute façon Bonhomme de neige

        7.00 € 

Moelleux Chocolat coulant, Crème anglaise aux Agrumes    6.00 € 

Tarte aux Myrtilles, Crème fouettée vanille       6.00 € 

Fromage blanc et son Coulis de Fruits Rouges      5.50 € 

La Poire en Hérisson pochée au Vin, Emulsion au Pain d’épices   7.50 € 

Tarte au Citron déstructurée         7.00 € 

 

 
  



 

 Tarif par personne, Hors boissons, Prix Net, Service Compris  
 

Menu du jour 
Plat Alpin (midi)         13.50 € 

Plat du soir           15.50 € 

 

Menu Alpin  (midi)        18.50 € 

Menu du soir         21.50 € 

 

 
Menu enfant      10.50€ 
 

Entrée 
Saucisson sec 

Plat 
Steak haché, frites 

 

Dessert 
Glace 

 

 

 

 

 



 

 Price per person, Out of Drinks, Net Price, Service Included  
 

Entrees 
Soup of the day           8.00 € 

Breaded Reblochon lollipops with hazelnut and mixed salad  11.00 € 

Caesar Salad         11.50 € 
(Mixed Salad, Chicken, Croutons, Parmesan, Caesar dressing) 
Home-made Foie Gras  Terrine      15.00 € 
(Accompanied with a caramelized onions chutney)  
Mountain pork delicatessen plate       12.00 € 
(Smoked ham, Rosette, Bresaola, Coppa, Salad, Croutons) 
Nordic Salad          13.00 € 
(Salmon with green pepper, Toast, Potatoes, Agrums, Curcuma, green salad)  
Cocotte eggs with Foie Gras        10.50 € 
(Balsamic light cream and foie gras. Fingers of brown bread) 
 

Mains 
Lamb shank cooked (low temperature) with honey, spices and sweet garlic 

 (Polenta, Vegetables)         21.00 € 

Home-made « Pot au feu »       17.00 € 

Rump cooked « A la plancha »      14.50 € 
(Savoyard gratin, green salad) 

Mikado duck aiguillettes with spices caramel    16.00 € 
(Savoyard gratin, vegetables) 

Milanaise veal escalope and its Linguini     19.00 € 

Beef Tartare prepared by our kitchen, served with fries  19.00 € 

Traditional burger        13.00 € 
(Bread, Cheddar cheese, beef steack, onions, tomatoes, Salad, burger sauce) 

Savoyard burger         15.00 € 
(Bread, Cheddar cheese, Reblochon, beef steack, onions, tomatoes, Salad, burger sauce) 
 

Dressing 
Green Pepper sauce 

Gorgonzola sauce 

Spiced caramel sauce 
 

  



 

 Price per person, Out of Drinks, Net Price, Service Included  
 

Fish 
Salmon Aiguillettes Linguini, Fennel and peppers Coulis  18.00 € 

Papillotte of Crunchy Trout       19.00 € 
(Saffron Leeks rougail, sea shell emulsion) 

Roasted Cod and “Pain Perdu” with « paysan » pork fat  19.00 € 
(Red pepper and fennel emulsion) 

 

The Savoie Corner 
Tartiflette and Salad        15.00 € 

The « Savoyarde Tartine »       13.00 € 
(Toasted bread, potatoes, fresh tomatoes, Savoyard cheese, smoked ham, red onions and green salad) 
Crozets Pastasotto with crunchy smoked ham    13.00 € 

Raclette          24.00 € 
(Accompanied with delicatessen and potatoes, green salad and cornichons) 

Fondue Savoyarde, Green salad      14.00 € 

Fondue Savoyarde and Delicatessen, Green salad   19.00 € 

Fondue Savoyarde with Cèpes and Delicatessen, Green salad 24.00 € 

Boite chaude, Delicatessen, Salad      21.00 € 

Pierrade (Grill stone)        22.00 € 
(Beef, fowl, Duck, potatoes, green salad, served wit hits two Sauces) 

 

Pasta 
Gorgonzola Linguini, Bresaola Julienne     15.00 € 

Crozets Pastasotto with crunchy smoked ham    13.00 € 
  



 

 Price per person, Out of Drinks, Net Price, Service Included  
 

 

Desserts 
« Gourmand coffee » and its three 

preciousness     6.50 € 

Pastrie of the day     

       5.00 € 

The « Vacherin minute » as a snowman 

       7.00 € 

Chocolate Moelleux, Agrums custard cream       6.00 € 

Blue berry Tarte, Vanilla whipped cream       6.00 € 

Cream cheese and its red fruits coulis       5.50 € 

Wine poached peach, Gingerbread Emulsion      7.50 € 

Unstructured Lemon Tarte         7.00 € 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



 

 Price per person, Out of Drinks, Net Price, Service Included  
 

Menu of the day 

Today’s Alpin special (for lunch)      13.50 € 

Today’s Dinner special        15.50 € 

 

Alpin menu (for lunch)        18.50 € 

Dinner Menu         21.50 € 

 

 

 
Kids Menu      10.50€ 
 

Starter 
Sausage 

Dish 
Chopped steak & chips 

 

Desert 
Ice cream 
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